Menus per seure a taula

MENU A

MENU B

MENU C

MENU D

Minim & parsonis MM & porsonos Minim & porsonas Mirim & porsones
o G i [3)] o| €D o| @D
30,00 €/racié 40,00 €/racié 52,00 €/racio 33,00 €/racié
ENTRANTS ENTRANTS ASSORTIMENT ENTRANTS
Safala d'entratenimants i Safata d'ambotits ibérics (lom  DE CANAPES Safata d'entretanimants i
canapés ibéric, xorig ibéric, cap de pore canapés
Terrineta de foie amb senglar, bull blanc de tofona, PRIMER Tarrineta de foie amb
crocant bisbe negre i dos tipus crocant

Canapé de salmd | caviar

Vol-au-vent amb llagosti
Espiral de pamil amb
palmera

Gotet da crema de Torta del
Casar emb lbfona

Rolllet de crema de formalge,
pemil pinya | nous Mallorgui
amb ou filat

Pa torat

PRIMER A ESCOLLIR
Brou amb galels de Nadal i
mandonguilieles
(brou prasental en bossa
al buit | mandonguillates
fregides a part)
Opci6 estiu: salmorejo amb
llagostins

SEGON A ESCOLLIR
Pollastre a quarts amb
prunes | pinyons

Mandonguilles amb Bolets

d'ambotits de festa) o
Assoriment de canapés

(salmd, pamil dolg,

scbrassads, anxova,...)

PRIMER A ESCOLLIR

Milja pinya nalural amb
llggostins, patons de viaires i
salsa tarlara

Paslis de peix i llagostins
amb tartara

SEGON A ESCOLLIR
Rodd de vadella amb suguet |
bolets (lres talls per pax.)

Calamar farcit Bacalla a
la catalana

Rodd de pollastre amb prunes

Crema de llagosta amb deus
d'ibéric

SEGON A ESCOLLIR

Espallleta de cabril an
coccid lenta

Garri guamit amb prunes |
pinyons

Filet de vedella amb foie

Canapé de salmé | caviar

Vol-gu-vant amb llagosti

Espiral de pamil amb paimera

Gotal de creme de Torta del
Casar amb lofona

Rotllet de crema de formatge,
pemil pinya i nous Mallorqui
amb ou filat

Pa torat

PRIMER
Canelons artesans (4 unitas
per pax.)

SEGON
Culxa d'anec confitada amb
prunes i pinyons

ATENCIO AL CLIENT DE CATERING — ESTABLIMENT CASANOVAS:

[

Segueix-nos a:




Plats per escollir
APERITIUS e&r picar a | @

T . . 1. PRIMERS PLATS o @
8 Y AtE = : "B pem. 3 - —
¥ = Amanida da favates amb pamil Sami racid de 200 gr. Racit 00 €
B S pEe e T Trese F‘ ,S: Timbal d'espinacs | & cabra_gratinat Unitat 8
uel | parm .‘9"2 Fideud racit de 300 gqr. _ Ragid 850 €
Croguetes de Pernil| Polastre Ontat 50 Empedrat de bacalld amb mongeta del ganxet 250 gr. Radd 9,00 €
de % 50 Carpaccio de uet mozzarella | pi s amb oren Raco 7,00 €
e ﬁﬁ: s de verdures | salsa Grfara Haco BO0E
e — o0 Pebrots del piguillo faraits amb brandada de bacalla 3 peces Raca 850 €
~ = SRR 0.0 s de pelx amb trtam | lagostns Racd Go0¢€
e g T Broo, Gespaits Sy Vohyssoes regors tmporase Face —7.00C —
Terrons de Earmesa T ametiles amb romant Gatata) !ﬂx zz.gg B rusea B T Raca BO0E

aus 19,00 Mitges pinyes nati amb llagostins, petons de rap i salsa tartara___ Racio I500€
Famnm de llagost] amb safata 12 un 22,00 parma Fach 7;&3"!““
Truita de patates trufada 25 daus 23,00 Graellada de B verdures amb oll de brases | sal de fum Raco 1050€
Amanida amb fruites variaﬁu de cabra | vinagreta de mel 250 gr.  Radid 00 €
OPCIO DE SAFATES AMB GOTETS INDIVIDUALS DE: 00 €

ueixada de bacalla amb clivada P!_E
et el Vo

Jc0o8 de Yeaapita | snxova b furnaigs de Gabr .
Tot presentat en safates. Tols ele productes s’han de conservar en fred entra 2 1 8°C.

SEGONS PLATS o

" T eI e e T I 00 o
Redd de vedella amb suguet | bolets per 1 kg. entre 3 | 4 pers. aprox. 40,00 € (raci6 9,20 €
FncandU arnb suquet i bolets 40,00 € (racio 9,20 €)
me = EE g €
9,00 €
10,00 €
8,00 €
5 17,50 €
Racid de dos talls 10,50 €
Hacnﬁ de 5 peces 9,00 €
5,00 €
S/M.
€
Cuaa 93 Uikt %
ula danec confltade am NYONS | Laron,
i : Fock Bote
Unliais 1,00
Thiar 00€
sy e
@ ¥xal amb SUC 08l seu rosit ) 4,00
BacalE & = biscaina Facs 00
Bacalls a la launa amb Gigrons ﬁ_a 0,00




Menus especials per celebracions (format pica-pica)

MENU COCTEL BASIC

#[2 00

ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS
Xips vegetals amb sal del Delta

PICA PICA SALAT I CALENT
Croquetes artesanes de rostit |

16,50€
PICA PICA DOLG 7% PP

Broguetes de fruilta

Variatal de galetes salades pemil ibéric Trufes de xocolata
Fruits secs amanits amb flor de sal Brogqueta amb dauet de truita
Roques de formatge parmesa de patates
Broguela de bolifarra artesana amb
PICA PICA SALAT mosiasses
Canape de sobrassada ibenica i ou filat
Torradeta d escalivada i sardina fumada
Canapé de salmd i caviar
Terradetes amb pemil ibéne
{E mars! 8 composa do 3 nfrina. B2 un mend per compart, ol necemait, sent . Encan
ol lrgia o infolerince. conmiteu-non e carmin a Ser)
MENU PREMIUM %
18,00€
(98,00 € per persona)
ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS  PICA PICA SALAT PICA PICA DOLC
Canppd de sobresssda | ou flat Croquelss arasanas da roalil | pamil Broguets de tas frultes
Delicie da canepé d'emoves ibiric Trufes da xocolsla

Canapé de ssimd | cavier

Roquaes de formatge holandés curat
Assoriimenl de gelales salades
Snacks | frulls sacs

Vol 8 vont de marisc emb caviar
varmal

Brogueta amb dau de trufte de patsiss
Broguata da botifarma con verdures
escalivadas

Min entrepé de pamil semé

Mini antmpé da pamil york | formaige
gruyéra

(EI mend = comparty, Pl e
d'al“Hrgiz o imderincia. cormulisu-noe eln cares & fer)

MENU DELUXE

st com & meinim @ peesones. En can

$]5 e

ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS PICA PICA SALAT

Canapé de scbressads | ou Mat Golet da fols amb maimelada de
Deficia de canapé danxoves taronja | amellies

Canapd de salmd | caviar Gotet d'escalivada

Rogues de formalge hoendés cural Mini entrepi de pemil [béro
Assoriimant de goleias salpdes Mini entrepé da llom béric

Vel & vanl de marsc amb cavier Deu de truile de patstas

22 00€ per parsona)
BARQUETA DE CALENTS*
Farcallel crubmnt de lagosti | alis
tendras
Crogualas ariesanas de rostt i pamil
|bséric:

PICA PICA DOLC

warmall
Broguolts do tros fruites
Tarmons da Pama Trutes do ala
=l 4 g 1 fustn, spie par ascalfer o Microones. o compurr, us bl -
Mol d, sant com @ e . En cos Jaliingls conmuitm-rom sln camin 8

MENU GOLDEN

-
@
¥ 1e8,00¢

ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS

Roce da Pama

Ditils tures fpreils da gorgonzals

Orallanea amb crama fresca | festucs

Gotel do foie smb laronjs confilads | ametiies,

Cassclels de fondue amb tartufats | palals de sésam
Sefata de Fior de pemil de Jebugo smb “picos” (300 grs.)

PICA PICA SALAT

Tarring de tomaquets confitats sobre fone de caviar
d'albarginia

Mini vl au vant amb cua da lagosti | riars
Canapé de salmd | covier

Pirneo do seild | mini carxofa confitade en ol verge | oranga
Pintxa de boleta de mozzarella i tomaquet amb albahaca

MENU SUBLIME

128,00 € per persona)

BARQUETA DE CALENTS*

Crubxant de gambes amb brols de saja | selse thai
Croguetss ertssanes da rostit | pamil ibaric
Bunynois de bacalld amb lkgimes da mal

Pinxo de fruits de patata amb tomagquat confilat

PICA PICA DOLC
Brogueta de lras fudes
Trutes da xocolsta

[, o4 satates | 2
al mécroonds. Es un por eamg

da Nusta, aptes pa

o
comarsals que es recessiti, sent com & minim 8 pax,
En cas d'al-largia o imolerincia, consulliu-nos o canvis & for)

ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS
Xips de verdures amb sal negra

Amellles enfornades amb romer
Macadamies amb safra i sai del Delta
Galetetes fumades

Dauets de parmesa

PICA PICA SALAT

Safata de pemil de Jabuge (300 gr.) amb pcs
‘Canapé de salmd i caviar

Canapé d'anxoves i nou

Mini plceoling d'alberginia amb sardina fumada
Vaol-au-vent amb salea tartara i llagosting
Cassoleta amb crema fresca, anet | aladroc
Pinxo de carxofala amb mozzarefia | tomaquet cherry
Mini bikini de guacamole amb pomodoro confitat
Rall d'hummus amb tapenade d'olives arbequines
Minl pécoling de pebrots amb formatge de cabra
Dl i gorgonzsa amb ametlles

Cassoleta de fole amb taronja | ametlla

. @
' 216,00 €
{36.00 € per parsona)
BARQUETA DE CALENTS*
Croquetes de bolets
Croquetes de pemil

Croquetes de formatge blau | espinacs
Bunyots de bacalla amb mel

Crulxents de llagostins | salsa thal
Dau de truita de patates trufada
Punxo de botifarra amb verduretes
Mini burguer d'anec bally

PICA PICA DOLC
Brogquetes de fruites
Trufes da xocolata
Macarons variats

{E meni es compasa de 4 safates § 2 barquestes de
fussta, aptes per escatfar a microones.

Es un mand par compartir, és pot demanar pol numerc,
e comansads que o necessdl, sent cam a minim & P 2 i
parscans. CASANCVAS

e ols

canvis @ o)



PLATS TRADICIONALS Pl
:!;..' Y
GARRI ROSTIT Y .r"f.
Peca sencera per entre 6 i 12 pers.: 240.00 € Peteie
CASP_\N OVAS

CORONA DE LLONCES CASANOVAS
Peca sencera per a aprox. 8 pers.: 140.00 €

ESPATLLA/CUIXA DE PORC AL FORN
Peca sencera per a entre 8 i 12 pers.: 160.00 €

POLLASTRE DE PAGES AL FORN FARCIT AMB PRUNES | PINYONS
Peca sencera per a entre 6 i 8 pers.: 140.00 €

ESPATLLA DE XAl AL FORN AMB PRUNES | PINYONS
Una peca per racié: 46.00 €

SALMO SENCER FARCIT AMB MOUSSE | LLAGOSTINS
Per a 8 / 10 pers. Es serveix fred. Peca: 190.00 €

FILET DE VEDELLA AMB FOIE | SALSA DE GERDS
Unitat: 32.00 €

CANELONS CASOLANS
Unitat; 2 €

ESPATLLETA DE CABRIT o CUIXA
Coccio lenta -14 h.-. Unitat: 42.00 €

TOURNEDO DE RAP FRESC AMB SALSA DEL ROSTIT | BOLETS
Racio de 2 talls: 32.00 €

KIT DE BROU + GALETS NO CUITS + MANDONGUILLETES: 12€ racio

KIT DE BROU + GALETS NO CUITS + CARN D’OLLA

Pilota per persona, verdures bullides, botifarra blanca i negre, cansalada i cigrons:
20 € per racio

FRICANDO AMB BOLETS
1 kg -entre 3 i 4 persones-: 40.00 €

WWWw.casanovascatering.com
catering@casanovascatering.com
+34 934 236 508




